Infomeat Jerzy Podsiadto

Projekt 473.3

Parametry zakladu opis skrécony

Dzienna produkcja masarska: 340 do 400kg

Zakres produkcji: rozbidr, sprzedaz miesa, wedzarnia tradycyjna, sprzedaz wedlin, zaktadowy sklep.
Dodatkowo zainstalowano piec konwekcyjno parowy do produkcji pasztetéw, pieczeni, boczku

llos¢ zatrudnionych w strefie produkcji: do 6 oséb

Powierzchnia uzytkowa zaktadu: 245m?

Powierzchnia zaktadu :0k300 m?

Minimalna wielkos¢ dziatki uwzgledniajgca parking, magazyn drewna i objazd dookota zaktadu wynosi
=34,2x 30m.

Wysokos¢ budynku: ok. 6,5m

Technologia i konstrukcja zaktadu: budynek budowany w systemie gospodarczym
jednokondygnacyjny.

Technologia wykonczenia budynku: z zewnatrz $ciany pokryte tynkiem od srodka za wyjgtkiem biura i
kottowni sciany wykonane z ptytek gresowych. Sufity z paneli PCV lub z paneli jednostronnych.
Prezentowany zaktad posiada przytacze gazowe i woda jest podgrzewana piecem dwufunkcyjnym,
ktory jest zlokalizowany w czesci socjalnej obiektu.

Zamowienie projektu

Parametry zakladu opis peiny

1. Opis stanu prawnego
Projekt zaktadu masarskiego z grupy zaktadéw marginalnych, ograniczonych, lokalnych o
mocy produkcyjnej 1500 kg na tydzien. Projekt wykonany zgodnie z obowigzujgcym
Rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa w sprawie wymagan, jakim powinien odpowiadaé
projekt technologiczny zaktadu, w ktérym ma by¢ prowadzona dziatalno$¢ w zakresie
produkcji produktédw pochodzenia zwierzecego.
Prezentowany projekt sktada sie z dwdch czesci graficznej i czesci opisowej w sktad ktorej
wchodza:
1.czes$¢ opisowa, zawierajacej:
a) okreslenie rodzaju dziatalnosci, z uwzglednieniem rodzaju surowcow oraz rodzaju
produktow pochodzenia zwierzecego, ktére bedg produkowane w zaktadzie,
b) dane dotyczgce maksymalnej tygodniowej zdolnosci produkcyjnej zaktadu,
c) okreslenie systemu dostawy wody,
d) opis sposobu przechowywania odpaddw i ubocznych produktéw pochodzenia
zZwierzecego,
e) wskazanie planowanej lokalizacji zaktadu;
2.czesc¢ graficzna, zawierajgcej plany wykonane technikg trwatg, przedstawiajgce;j:
a) rzuty poziome kondygnacji zaktadu z zaznaczeniem poszczegdlnych pomieszczen i ich
funkcji, miejsc, w ktdrych odbywaija sie poszczegdlne etapy produkcji, oraz wyposazenia
pomieszczen produkcyjnych, z wyréznieniem stref o réznym stopniu ryzyka
mikrobiologicznego,
b) oznaczone numerami punkty poboru wody zimnej, gorgcej oraz zmieszanej,
c) uktad drég:
— przemieszczania surowcow, potproduktéw i produktéw gotowych od przyjecia surowcoéw
do wysytki produktéw gotowych
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2. Opis zaktadu

2.1 Opis produkgji

Projekt zaktadu masarskiego z grupy zaktadéw M.L.O. w ktérym bedzie prowadzona
tradycyjna produkcja. Surowcem miesnym uzywanym do produkcji sg pottusze wieprzowe,
¢wierci wotowe dostarczone od zarejestrowanej rzezni, miesa drobne, elementy oraz miesa
drobne i elementy nie do rozbioru drobiowe, podroby wp/wo, wszystkie surowce sg
chtodzone. W skfad technologii wchodzg nastepujgce etapy: magazynowanie i rozbior
pottusz wieprzowych, éwierci wotowych wraz z peklownig tradycyjng, w ktdrej mieso jest
lezakowane od 2 do 10 dni, peklowaniem poprzez nastrzyk i lezakowane oraz produkcja
masarsky wedlin / wedzonki/ szynka, schab, boczek/, kietbasy, wedliny podrobowe / kiszka,
salcesony, pasztety/, wedliny drobiowe/, wedzarniami opalanym drewnem, sprzedazg miesa
handlowego, sklepem zaktadowym wraz z zapleczem szatniowo biurowym. Zaktad posiada
mozliwos¢ przetwarzania miesa drobiowego / jednak bez rozbioru tuszek tylko sama
produkcja filet, kietbasa gruborozdrobniona/.

Zakfad jest wyposazony w piec konwekcyjno parowy wykorzystywane do produkgji
pasztetéw, pieczeni, boczku zapiekanego. Zaktad moze zosta¢ dostosowany do
przetwarzania dziczyzny .

Zakfady takiego typu sg najchetniej preferowana przez hodowcéw trzody chlewnej i bydta.
Zwierzeta z wiasnej hodowli sg ubijane w zarejestrowanej rzezni i dostarczane do zaktadu
jako pottusze, tusze, éwierci lub elementy na trzy. Jezeli rzeznia znajduje sie w bliskiej
odlegtosé od zaktadu mozna wykorzystaé ciepte péttusze do wykrawania i wykonania z nich
prawdziwe]j wiejskiej kietbasy z ,,siwym oczkiem ,lub bez. Zaktady tego typu s3 zalecane dla
przedsiebiorcéw, ktérzy chcg rowniez handlowaé miesem.

2.2 Dobowa zdolnos¢ produkcyjna
Praca w systemie | zmianowym produkcja od 340 kg do 400 kg

2.3 Tygodniowa zdolno$¢ produkcyjna
Zaktady z grupy MLO majg narzucony przez ustawodawce limit na sprzedaz do podmiotéow /
firm/ do 1500 kg tygodniowo. Brak jednak limitu dla sprzedazy dla klienta bezposredniego /
nie firma, sprzedaz na paragon w zaktadowym sklepie lub stoiskach firmowych/ Praca w
systemie co drugi dzien lub codziennie.

2.4 Wielkos¢ zaktadu

Powierzchnia uzytkowa zaktadu: 200,9m*

Powierzchnia zaktadu 14,15mx16,8= 237,72 m*

Minimalna wielkos¢ dziatki uwzgledniajgca parking, magazyn drewna i objazd dookota
zaktadu wynosi = 34,2x 30m.

Wysokos¢ budynku: ok. 6,5m

w

Cena projektu: 3485zt+ 23%VAT=4286,55 zi

4. Co zawiera przesytka

Przesytka zawiera 4 egzemplarze projekt

Whiosek do wiasciwego powiatowego lekarza weterynarii z prosba o wydanie decyzji
Woystanie projektu w PDF na wskazany w zamdwieniu adres e-mail projektu



